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Schon probiert?

Schweizerhof Cocktail: hausgemachter Likör mit Sekt & Eiswürfel aufgefüllt 6,90


Wochen-HIT



Holzfäller-Steak vom Grill mit Pfannenzwiebeln und Pommes 10,90


TAGESKARTE



Vorspeisen:

Spargelcremesuppe mit Sahnehäubchen 6,90

Bärlauchrahmsuppe mit Sahnehäubchen 6,90

Rindercarpaccio mit Mandelblättchen, Parmesansplitter, Balsamicocreme & Kräuterpesto 12,80

Hauptspeisen:

frischer deutscher Stangen-Spargel mit:

	paniertem Schnitzel vom Schweinerücken 25,90
	Zanderfilet vom Grill 29,90
	gekochtem & rohem Schinken 26,90


dazu Sc.Hollandaise und Kartoffeln

	Portion Stangen-Spargel 15,00


Gerne reichen wir auf Nachfrage auch Butter zum Spargel

Hafer-Bratlinge mit frischem Gemüse der Saison und Bärlauch-Hollondaise 18,90

Lammkeulen-Braten mit Thymianjus, grünen Bohnen & Pom Dauphin 19,80

Kalbsrücken-Steak vom Grill mit Knoblauch-Pfefferzwiebeln und Kroketten 29,80

Hähnchenbrustfilet vom Grill mit gebackenen Kräuter-Kartoffeln und Bärlauch-Hollondaise 18,90

Wellenbandnudeln mit frischem Bärlauch in Rahm und gehobeltem Parmesan 17,90

hausgemachte Rinderroulade „Großmutters Art“ gefüllt mit Schwarzwälder Schinken , Karotte & Gewürzgurke dazu bunters Marktgemüse, Burgundersoße und hausgemachte Spätzle 21,90

bunter Salatteller mit gebackenem Balkankäse, Peperoni, Zwiebelringen und Oliven 16,90

Wiener Kalbsschnitzel aus der Oberschale mit Pommes und Zitrone 21.90

Badischer Sauerbraten mit hausgemachten Spätzle & Waldbeeren 23,90

Schweizerhof-Krüstchen – panierte Schnitzel vom Schweinerücken überbacken mit Pfannenzwiebeln, Tomaten, Pepperoni und Käse dazu hausgemachten Kartoffelsalat 21,90

Schweinefilet mit frischen Pilzen in Rahm dazu hausgemachte Spätzle 23,90

Dessert:

mini Gugelhupfer „Cheesecake Style“ an Mokkasosoße & Sahnetupfer 7,90

„heiße Liebe“ Bio- Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Sahne 8,90

Frühlingstraum Kokos-Panna Cotta mit Fruchtspiegel dazu wahlweise eine Tasse Kaffee oder einen Espresso 6.90

Bio-Eis vom Blanc Hof:

Vanille, Schokolade, Mango, Heidelbeere,  Erdbeere je 2,-

Sanfter Engel:

Bio-Vanilleeis mit Orangensaft & Sahne 6,90

Haus-Tipp:

Bio-Vanilleeis mit Espresso & Sahne 5,80






SPEISEKARTE



Beilagensalat mit Blattsalat, gemischte Rohkostsalate, und hausgemachtem Himbeerdressing 5.90

Maultaschen geschmelzt mit Kartoffelsalat und Pfannenzwiebeln 13.90

Paniertes Schnitzel vom Schwein mit Zitrone 12.90

Semmelknödel in Pilzrahm mit Blattsalat 17.90

Salatteller mit Blatt- & Rohkostsalaten, Himbeerdressing mit knusprigen Putenstreifen im Pankomantel 16.80

Gegrillte Leber vom Jungrind mit Pfannenzwiebeln, Apfelspalte und Burgundersoße 15.90

Cordon Bleu vom Schweinerücken mit Schinken und Käse gefüllt und Zitrone 16.80

Käsespätzle mit Pfannenzwiebeln und Salatgarnitur 12.90

Zwiebelrostbraten mit Pfannenzwiebeln und Burgundersoße 24.90

Rumpsteak rosa mit Kräuterbutter 24.90

Exras & Beilagen

Portion Grillgemüse 7.80

Burgundersoße 1.50

Pilzrahmsoße 2.50

Baguette/Brot 2.00

Pommes 4.50

Spätzle 4.50

Nudeln 4.00

Bratkartoffeln 4.50

Kroketten 4.00

Kartoffelsalat 4.50






MENÜVORSCHLÄGE





Hier ansehen. Sie planen eine Feierlichkeit in unserem Hause? Ob standesamtliche Hochzeit, Geburtstag, Taufe, Kommunion, Firmenfeier oder Klassentreffen, gerne bieten wir Ihnen eine teilweiße oder gesamte Reservierung im Lokalbereich mit Platz für bis zu 60 Personen, oder im Nebenzimmer mit bis zu 42 Plätzen. Für Ihr Fest bieten wir Ihnen Sektempfang mit oder ohne hausgemachtem Likör, viele verschiedene Menü-Varianten mit bis zu fünf Gängen, Wein-Service, Kaffee- und Kuchenbuffett und Käseauswahl.

Bitte beachten Sie, dass bei einer Reservierung mit Menü die Tagesgerichte nicht bestellt werden können. Bei einer Vorbestellung ist am Reservierungstag keine Umbestellung möglich.

Eine Stornierung bis acht Tage vor der Reservierung ist kostenfrei. Im Falle einer Stornierung sieben Tage oder weniger vor der Reservierung berechnen wir eine Pauschale von 20€ pro Gast (beim Menü der Menüpreis pro Gast). Eine Reduzierung der Personenzahl bei Festlichkeiten mit Menü ist nur bis max. drei Tage vor der Reservierung möglich, danach berechnen wir den vollen Menüpreis pro Person für die drei Tage vorher bestätigte Personenanzahl.
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			Hinweispflicht zu Cookies

			Webseitenbetreiber müssen, um Ihre Webseiten DSGVO konform zu publizieren, ihre Besucher auf die Verwendung von Cookies hinweisen und darüber informieren, dass bei weiterem Besuch der Webseite von der Einwilligung des Nutzers 
in die Verwendung von Cookies ausgegangen wird.

Der eingeblendete Hinweis Banner dient dieser Informationspflicht.

Sie können das Setzen von Cookies in Ihren Browser Einstellungen allgemein oder für bestimmte Webseiten verhindern. 
Eine Anleitung zum Blockieren von Cookies finden Sie 

hier.
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			    Wir benutzen Cookies um die Nutzerfreundlichkeit der Webseite zu verbessen. Durch Deinen Besuch stimmst Du dem zu.
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